GLUTTE THERINGER REALTER
ORIGIENAL ASUHERSLEBER WARE

Knuspriges Entenfleisch mit Majoranhonigkruste

dazu Muandelbroceoh und Kartotfelschupinudeln

Zutaten: Zubereitung:

1 'Grillente 2.4 ke Grillente waschen und mit Kiichenkrepp
abiracknen _

danach mit Pletter. Salz. Thiiringer
Majoran wirzen und hei ca. 1500 C
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(Original ht fiersicher Ware) - nach der Garzent die Ente leicht abkiihlen
Salz, Plefter. Muskat Fassen und entbeinen

- das Fleisch in gleicherolie Sticke
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S Guten Appetit!
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